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NUMERO CAMPIONI PER PROVINCIA

PROVINCIA CAMPIONI

Ancona 38

Ascoli Piceno 13

Fermo 10

Macerata 12

Pesaro‐Urbino 25

TOTALE 98



PROVENIENZA DELLE AZIENDE

PROVINCIA AZIENDE

Ancona 18

Ascoli Piceno 6

Fermo 6

Macerata 6

Pesaro‐Urbino 14

TOTALE 50



TIPOLOGIE 
CAMPIONI 

CONSEGNATI

TIPO 2019 2020 2021

Millefiori 104 96 54

Robinia 3 8 8

Girasole 8 14 10

Melata 10 19 5

Coriandolo 4 8 7

Castagno 3 5 5

Erba medica 3 2 1

Colza 1 4 2

Tiglio 2 2 1

Senape 0 1 1

Trifoglio 2 2 1

Sulla 0 0 1

Ailanto 2 1 1

Amorfa 0 0 1

TOTALE 152 164 98



SUDDIVISIONE CAMPIONI MILLEFIORI

fascia 
alto‐collinare 
submontana 

11

fascia collinare 
media e costiera

43



CAMPIONI ELIMATI IN FASE PRESELETTIVA

 4 campioni con umidità > 18%
Limite fissato dal regolamento del concorso: 18%

 16 campioni con HMF > 10 mg/Kg
Limite fissato dal regolamento del concorso: 10 mg/Kg

 Scartati alla pollinica: 1 senape, 2 coriandoli, 1 trifoglio, 
3 robinie, 1 ailanto, 1 girasole 



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ

UMIDITÀ (%)



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ

HMF (mg/Kg)



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ

CONDUCIBILITÀ mS/cm
0,8 mS/cm = valore minimo fissato dal D.L. n. 179 del 21 maggio 2004



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ

COLORE mm Pfund
55 mm Pfund = valore minimo fissato dalla Norma UNI 11376:2010



VALUTAZIONE DELLA QUALITÀ

COLORE mm Pfund
80 mm Pfund = valore minimo fissato dalla Norma UNI 11375:2010



CAMPIONI 
AMMESSI AL 
CONCORSO

TIPO capioni

Millefiori 42

Acacia 5

Girasole 8

Coriandolo 5

Castagno 4

Erba medica 1

Tiglio 1

Sulla 1

Melata 4

TOTALE 71



ESAME VISIVO

Albo Nazionale
degli esperti in analisi 
sensoriale del miele



ESAME 
ORGANOLETTICO

Albo Nazionale
degli esperti in analisi 
sensoriale del miele



VALUTAZIONE ORGANOLETTICA



VINCITORI

Premio Qualità Miele Marchigiano 2021 
















