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ACA 320 Hard 13,0 1,80 327 500 58,2 17,2 19,8 334 (*) 1241 404

ADHOC Medium 10,1 1,29 175 505 50,7 1,1 5,2 28 1468 364

AIRBUS Medium 11,5 1,95 277 489 56,8 1,8 12,3 128 1162 349
ALMERIA Hard 12,9 1,69 359 511 58,8 11,9 17,0 195 1248 452

ALTAMIRA Medium 11,4 1,01 192 490 52,0 6,8 14,2 185 1432 397

AMADEUS Medium 9,9 3,97 151 494 53,4 1,1 1,7 23 1027 343

ANTONELLO Medium 10,4 1,88 203 503 53,5 1,3 2,1 22 1339 381

ARKEOS Soft 9,7 0,46 83 508 48,8 1,0 1,1 14 1495 358

ASTANA Medium 10,1 1,23 174 493 49,8 1,1 2,0 22 1322 401

BERNINI Medium 11,7 0,54 151 508 56,2 3,2 4,2 58 1410 343

BIRBANTE Soft 12,0 0,39 143 515 52,1 3,4 6,2 64 1372 398

BISANZIO Hard 11,9 1,77 252 504 57,0 8,5 14,8 163 1261 411

BLASCO Hard 12,8 1,59 315 509 58,6 9,4 14,4 166 1063 421

BOLOGNA Medium 13,5 1,08 393 513 56,3 15,6 15,8 228 1355 388

BRAMANTE Soft 11,1 0,49 142 490 52,4 1,1 7,4 24 1311 351

CALISOL Medium 9,8 1,80 177 496 50,3 1,3 1,9 23 1514 420

CARONTE Medium 11,1 1,42 194 496 53,2 0,7 9,8 28 1232 366

DIAMENTO Soft 10,1 2,43 149 491 52,2 1,2 2,4 25 1473 383

ERIDIO Medium 11,0 3,42 198 496 54,3 1,3 2,8 30 1457 405

GIACOMETTI Medium 10,1 1,33 165 481 51,0 1,4 2,4 25 1451 365

ILARIA Medium 11,4 0,64 228 495 52,2 2,1 16,5 180 1489 401

KATOU Soft 10,2 0,62 157 503 50,5 1,2 2,4 22 1576 395

LAVANDOU Medium 10,8 1,27 203 488 51,5 1,2 13,7 32 1486 398

LUCILLA Hard 12,0 2,42 322 509 59,3 13,5 22,5 271 (*) 1330 441

LUDWING Hard 11,4 2,17 216 514 51,2 1,5 2,2 24 1529 437

MARCO POLO Medium 9,9 3,03 155 503 51,3 1,2 1,6 21 1494 389

MODERN Soft 9,2 1,54 143 484 51,0 1,2 1,7 21 1543 417

PR22R58 Medium 10,6 1,04 198 493 52,2 1,1 9,6 26 1376 379

REBELDE Hard 13,3 1,21 345 503 56,7 15,0 18,1 270 (*) 1467 401

RGT ALTAVISTA Medium 10,9 1,41 192 502 51,8 1,2 2,7 25 1421 407

RUBISKO Medium 10,1 1,52 153 484 49,4 1,2 2,4 23 1427 401

SALVITER Medium 12,1 1,23 261 515 59,5 3,9 6,1 81 1484 481

SOBRED Medium 10,0 2,79 173 498 52,6 1,4 2,4 25 1567 422

SOLEHIO Medium 10,1 1,98 173 484 52,0 1,6 3,1 30 1603 352

SY MOISSON Medium 10,8 1,24 169 498 50,5 1,2 2,8 26 1337 360

352 Medium 10,6 2,88 207 490 54,0 1,0 2,7 27 1597 408

YODA Medium 11,1 1,40 240 501 54,8 7,2 13,3 154 1404 413

Note:

Grano macinato con molino Labormill tipo 4.RB  da laboratorio (R.BONA)

(*) durata farinografica > 25 min.
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