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ACA 320 Medium 13,8 1,58 391 482 56,2 14,0 23,9 281 1312 440

ADHOC Medium 12,5 0,64 192 498 51,8 3,7 6,4 69 1268 394

ALTAMIRA Medium 13,3 0,49 155 505 50,7 3,5 6,5 70 1257 341

AMBURGO Soft 13,1 0,52 182 492 50,3 1,3 3,0 24 1379 329

ANGELICO Medium 12,7 0,40 181 488 50,4 1,4 8,2 81 872 322

ANTONELLO Medium 13,8 0,64 247 494 53,5 6,0 10,2 118 1274 365

ASCOTT Medium 12,4 0,71 181 511 52,2 2,1 6,8 74 1325 368

ASTANA Medium 12,6 0,40 190 490 48,1 4,5 8,5 88 1259 410

AUSONIO Soft 12,7 0,54 201 485 52,0 1,4 2,4 26 1230 305

BISANZIO Hard 13,9 0,73 361 490 55,0 10,7 17,1 203 1357 387

BLASCO Hard 14,8 0,88 453 509 56,7 12,3 21,8 246 965 346

BOLERO Medium 12,5 0,47 239 495 49,7 1,2 10,4 40 1429 338

BOLOGNA Medium 14,4 0,59 365 486 53,8 14,3 29,3 300 (*) 1184 331

BRAMANTE Soft 13,0 0,50 173 488 51,2 1,2 3,6 22 1174 318

BRUNELLESCHI Medium 13,7 0,74 227 496 55,2 4,8 6,4 94 1441 434

COSMIC Soft 12,2 0,24 90 479 50,1 1,1 3,4 30 1311 338

DIAMENTO M di 12 0 1 58 169 486 49 6 1 2 2 2 26 1113 341DIAMENTO Medium 12,0 1,58 169 486 49,6 1,2 2,2 26 1113 341

ERIDIO Medium 13,0 1,61 235 488 52,5 1,3 5,7 45 1060 339

GIAMBOLOGNA Medium 15,4 0,58 395 503 56,0 13,5 21,6 275 (*) 1331 403

ILARIA Medium 13,4 0,29 149 520 51,2 3,4 3,2 52 1227 405

LANCILLOTTO Medium 13,7 0,94 282 487 50,9 2,8 22,9 218 1483 442

LAVANDOU Medium 13,1 0,68 175 482 49,6 3,7 8,3 90 1456 426

LG ABSALON Medium 12,6 0,61 211 509 50,0 1,1 8,4 82 1372 408

LG AYRTON Medium 12,6 0,80 116 482 50,0 1,8 7,5 77 1099 380

MARCOPOLO Medium 12 9 1 09 194 515 48 9 2 1 9 0 73 1420 432MARCOPOLO Medium 12,9 1,09 194 515 48,9 2,1 9,0 73 1420 432

METROPOLIS Medium 15,6 0,39 299 504 55,7 8,0 12,1 153 1210 365

MODERN Medium 12,1 0,67 162 491 47,7 1,0 8,5 88 1223 374

OREGRAIN Medium 12,5 0,29 153 491 49,5 3,8 6,2 66 1093 383

PR22R58 Soft 13,0 0,60 204 502 52,0 1,3 5,2 26 1181 341

REBELDE Medium 15,1 0,78 401 503 54,2 16,1 29,0 300 (*) 1325 406

RGT ALGORITMO Medium 14,0 0,44 265 501 54,8 5,2 8,0 98 716 266

RUBISKO Medium 12,3 0,44 173 497 47,8 4,0 8,7 90 1204 396

SANTORIN Medium 12 6 0 31 150 507 49 6 1 8 4 8 49 556 238SANTORIN Medium 12,6 0,31 150 507 49,6 1,8 4,8 49 556 238

SOBRED Medium 11,1 1,62 217 506 50,5 1,2 2,8 28 1393 388

SOFOLK Medium 12,7 0,59 203 504 49,3 1,1 3,0 28 1339 365

SOLEHIO Soft 13,0 0,53 229 503 52,4 1,6 10,4 105 1478 352
TEOREMA Medium 14,7 0,57 357 514 57,4 7,5 12,6 158 1117 370

Note:
Grano macinato con molino Labormill tipo 4.RB  da laboratorio (R.BONA)
(*) durata farinografica > 25 min.


