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Provincia di Ancona
Provincia di Ascoli Piceno
Provincia di Fermo
Provincia di Macerata

Provincia di Pesaro-Urbino

TOTALE

49
11
29
29
46

164



Provincia di Ancona
Provincia di Ascoli Piceno
Provincia di Fermo
Provincia di Macerata

Provincia di Pesaro-Urbino

TOTALE

22

14
13
22

/8



o). A

2018 2019 2020

x  millefiori 111 104 96
X acacia 11 3 8
x  girasole 8 8 14
x  melata 0) 10 19
x corlandolo 7 4 8
x  castagno 7 3 )
x erbamedical 3 2
x  CoOlza 2 1 4
= tiglio 5 2 2
X  senape 0 0 1
= trifoglio 1 2 2
= clliegio 0 0 1
x allanto 1 2 1
x  meliloto 0) 0 1

TOTALE CAMPIONI CONSEGNATI 158 152 164



CARTA DELLA CARATTERIZZAZIONE DEL MIELE MILLEFIORI
b (TERRITORI COLLINARI DELLE MARCHE)

& SCALA 1:200000

Fascia alto-collinare
e submontana

34

g Prof. Fabio Taffetani
|/ Dipartimento di Scienze Ambientali e delle Produzioni Vegetali
¥ Universita Politecnica delle Marche

B Aprile 2004

Legenda:

=== |imite di demarcazione delle due fasce: '-2\‘
- Collinare media e costiera =
- Alto-collinare & sub-montana
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v 8 campioni con umidita > 18%
Limite fissato dal regolamento del concorso: 18%

v 7 campioni con HMF > 10 mg/Kg
Limite fissato dal regolamento del concorso:10 mg/Kg

v 4 campioni di melata per colore
Valore minimo fissato dal regolamento del concorso:
80 mm Pfund

v 1 campione di melata per conducibilita elettrica
Valore minimo fissato dal regolamento del concorso:
0,8 mS/cm



HMF (mg/KQ)

n. campioni

157

>10

=10

Limite regolamento




% campioni
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UMIDITA’ (%)

n. campioni

165
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Limite massimo da regolamento concorso: 18% o ,
Limite di legge



% campioni
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Valutazione della qualita

CONDUCIBILITA’ (mS/cm)

n. campioni di
castagno e

melata
24

20

16

12

4 A
. \
0 = T

<0,8 0,8-1,0 >1,0

Valore minimo fissato dal D.L. n. 179 del 21 maggio 2004
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Valutazione della qualita

COLORE (mm Pfund)

n. campioni di
castagno

<55 >33

\ Valore minimo fissato dalla Norma UNI 11376:2010
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Valutazione della qualita

COLORE (mm Pfund)

n. campioni di
melata

20
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a4
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3
i
:

<80 80-113

\ Valore minimo fissato dalla Norma UNI 11375:2010




millefiori 86
acacia 6
girasole 14
coriandolo
castagno
medica
tiglio

colza
trifoglio 2
melata 16
senape
meliloto
ciliegio
allanto

ADNPEFE O N

T X X X X X X X X X X X X X

o S S

Totale 147



Centro Agrochimico Regionale

A Q).

PREMIO QUALITA" MIELI MARCHIGIANI

Codice d‘assaggio:
Origine botanica dichiarata:

| ESAME VISIVO
Stato fisico —

1 Descrizione:

v Aspetto | "

Descrizione:

Impurita |

\J

Descrizione:

Schiuma |

Descrizione:

Colore* >

*Mieli uniflorali (rispondenza origine botanica)

Albo Nazionale Note:

degli esperti in analisi sensoriale
del miele

Data Firma




. Centro Agrochimico Regionale

PREMIO QUALITA’ MIELI MARCHIGIANI

Codice d'assaggio:

Origine botanica dichiarata:

DIFETTI DI ODORE E AROMA

Fermentato I

A\

Fumo |

v

Timolo |

v

Metallico |

A\

Altro

RISPONDENZA ALL'ORIGINE BOTANICA (mieli uniflorali)

Odore | >

Aroma/gusto >

Note:

Esame tattile I g

Albo Nazionale

degli esperti in analisi sensoriale Note:

del miele

Data Firma




o). A

Campioni riclassificati con analisi
pollinica e/o sensoriale

v'Riclassificati millefiori:

2 mieli di acacia, 2 coriandoli, 3 girasoli,
1 trifoglio, 1 meliloto, 1 ciliegio, 1 colza,
1 senape, 1 melata, 2 tigli, 2 castagni
v'1trifoglio —— Melata

—




% campioni

20

18

16

14

12

10

1
0 0 0 I

T T T T
fermentazione non rispondente odori/aromi estranei leggera presenza di presenza di impurita e/o
impurita e/o schiuma schiuma



Vincitori

“ Bremio Qualits Miele Marchipiano 2020”
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